LogiMen

Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Samstag

Sonntag

CAFETERIA-SPEISEPLAN

22. Juni 2026 bis 28. Juni 2026

Tagessuppe

Vollkost Menii 1

Vollkost Menii 2

Vegetarisch Menii 3

Salatteller Menii 4

Tagesdessert

Koéttbullar 1AA1C
(Rind/ Schwein)
mit geschmorten Zwiebeln
Preiselbeersauce +AA"!
dazu Salat
und Kartoffelptree 3¢

Vollkornspaghetti ~A1
"Erbsencarbonara !34AA1LG "
und geriebener Hartkése ©
dazu Tomatensalat 1023

SuRe Apfelpfannekuchen AA1.CG

dazu Sauce 'Vanillegeschmack' 1026

Salatteller © Kichererbsen,
Moéhren,Weillkohl, Hirtenkase
Cocktaildressing '02¢

Erdbeerkompott 102

Rinderbouillon mit Grie3kléRchen
34AA1,A3,CG,

Hahnchenbrust-Piccata AA".¢
an Tomaten-GemUsesauce ~A"!
dazu Makkaroni A1
und Salat

Pilzrisotto 4AA1.Cl
mit Frahlingszwiebeln
dazu Salat 11023

N

—

Maultaschen "AA1C!
mit geschmorten Zwiebeln
dazu Sauerrahmtopping ¢

und Salat

N

~

Salatteller ¢ Rucola, Kirschtomaten,
Mozzarella, Sonnenblumenkerne
Balsamico-Viniagrette 1023

L2

-~

Mango-Joghurt-Dessert 1926

Kase-Laucheintopf mit Rindfleisch
1,4,AA1,G,

Ungarisches Rindergulasch "AA1
dazu Wachsbohnensalat '02¢
und Nudeln AA1

Frische Gemiisebratlinge %2+
dazu Krauterquark 1026
und Salat

e

—

Salatteller 236.¢.¢
Blattsalat, Kase,
Schinken, Ei
dazu Joghurtdressing 026

Milchreis ©

Selleriecremesuppe 14AALGL

Schweineschnitzel 46A1.C.F
an Sauce Hollandaise ©¢
dazu Gurkensalat 92
und Kroketten AA!

Hihnerfrikassee 34AA1A3G
mit Spargel und Champignons
dazu Erbsenreis "4AAT

Blumenkohl-Kokos-Curry K
dazu Reis '

Salatteller FK
Gurke, Kirschtomaten,
Champignons, Sesam,Thunfisch
dazu Essig-Ol-Dressing 102391

Pudding 'Sahnegeschmack' 19-2¢

ca. 130 Kcal., 1 BE / KE

Reibeplatzchen AA1.C
mit Apfelmus *

L

~

Paniertes Seelachsfilet(Fisch)
an Senfsauce AA3Gli
dazu Rahmspinat AA".¢
und Sesamkartoffeln 'K

Gebratener Fetakase AA1A26
mit Grillgemiise
dazu Kartoffelwedges

)

'

Salatteller
rote Linsen, Zucchini, Mais
und Hahnchenbrust
dazu Frenchdressing %261

Quarkspeise mit Pfirsich 1026

Serbische Bohnensuppe
10.2348AAAS! mit Raucherfleisch
(Schwein)

Mohreneintopf T4AALL

b

-~

¢a.200 Kcal.,2 BE / KE

Frischobst

Huhnerbouillon mit Eierstich 4#AA1.C.G!

Westfélisches Sauergulasch
1,2,9,AA1,j,L
(Rind)
dazu Rotkoh| 349AAT
und KartoffelkloRe

Nackenbraten(Schwein)
an Estragonsauce #AA"!
dazu Kohlrabigemiise '

und Petersilienkartoffeln *

Gnocchi-Pfanne 1024AALI mit
buntem Gemiise

L2

~

Himbeercreme ©

ANDERUNGEN VORBEHALTEN!

10 enthalt eine Zuckerart und StRungsmittel, 11 enthalt eine Phenylalaninquelle

Allergene: A Gluten, A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Kamut, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdniisse, F Soja, G Milch/Lactose, H Schalenfriichte,
H1 Mandeln, H2 Haselnlisse, H3 Walnlisse, H4 Kaschuniisse, H5 Pecanniisse, H6 Paraniisse, H7 Pistazien, H8 Macadamia-/Queensland, | Sellerie, J Senf, K Sesam,

L Schwefeldioxid, M Lupine, N Weichtiere

Guten Appetit wiinscht Ihnen das Klichenteam!

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 Nitritpokelsalz und Nitrat, 6 Phosphat, 7 gewachst, 8 geschwarzt, 9 StiBungsmittel,

Technologisch bedingte Spuren der oben genannten allergenen Stoffe
und kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe konnen nicht vermieden
werden!




